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 الحملان النجدي

 

  منصور حلمي المطیري
  
 

تبدال       م إس ث ت ر حی ات التم و  15ھدفت ھذه الدراسة إلى تقییم تغذیة حملان النجدي على مخلف
ذكر من حملان النجدي ووزعت بالتساوي      21وتم إختیار . ٪ من العلیقة المركزة بمخلفات التمر30

ة   ) الشاھد(غذیت المجموعة الأولى ، حملان 7إلى ثلاثة مجموعات كل مجموعة مكونة من  ى علیق عل

ات    ، ٪ دریس برسیم27٪ مركزات و 73مكونة من  وتم إستبدال العلیقة المركزة بمستویین من مخلف
 85ثم ذبحت الحملان بعد ، ٪ وذلك في المجموعة الثانیة والثالثة على الترتیب30و  15التمر بنسبة 

   .یوم من التغذیة وتم قیاس خواص الذبیحة ودرجة جودة اللحم
العلیقة المركزة بمخلفات التمر كان مستساغاً لحملان المجموعتین   أوضحت النتائج أن إستبدال

ة   الثانیة والثالثة ن العلیق ر بنسبة      ، فوجد أن الكمیات المأكولة م ات تم ى مخلف ة عل ھي   ٪30المحتوی
ى وي  الأعل ارق معن وم 1465.89( وبف ي الی رام ف ن ) ج اھد  ع ة الش ي  1201.82( علیق رام ف ج

اءة التحوی   فيظ فروق معنویة لم یلاحو .) الیوم ق    كف ة الشاھد والعلائ ذائي لعلیق ى    ل الغ ة عل المحتوی

  . على الترتیب 6.97و  7.47و  7.61مخلفات تمر حیث كانت ٪ 30و أ 15
ت            ات كان ین المجموع ومي للحملان ب و ی ط نم ى متوس د أن أعل ك وج ى ذل  210.98علاوة عل

م وم ف /ج وي    يی ة تحت ى علیق ذاة عل ة المغ ى  المجموع ا ت 30عل ر، بینم ات تم ى  ٪ مخلف ت إل ناقص
ي  /جم 174.90و  162.25 وم ف ى          ی ة عل ة المحتوی ة الشاھد أو العلیق ى علیق ذاة عل المجموعة المغ

ى متوسط وزن     . ٪ مخلفات تمر على الترتیب15 د أیضاً أن أعل ان      حي وج ذبح ك ل ال ي للحملان قب  ف
ى  ذاة عل ة المغ وي المجموع ة تحت ى  علیق ر30عل ات تم م40.92( ٪ مخلف ى  )كج اقص إل ا تن ، بینم

ى          فيكجم  38و  35.93 ة عل ة المحتوی ة الشاھد والعلیق ى علیق ذاة عل ٪ 15مجموعة الحملان المغ

  . مخلفات تمر على الترتیب
ائج أن        امیع، وأوضحت النت ثلاث مج لان ال واص الذبیحة لحم ت دراسة خ ة أخرى تم ن ناحی م

ذاة     ٪ مخلفات 30الحملان المغذاة على علیقة الـ  ن الحملان المغ ى م تمر كان لھا وزن حار وبارد أعل
ى     ة عل ة المحتوی ر  15على علیقة الشاھد أو العلیق ات تم اً نسبة تصافي       .٪ مخلف أثر معنوی م تت ا ل  كم

ـ        ة ال اھد، علیق ة الش ة العلیق لان مجموع ة لحم ـ  15الذبیح ت     30٪ و ال ث كان ر حی ات تم ٪ مخلف
  .٪ على الترتیب49.37و  49.29، 48.57

أثیر   ، تم حساب نسبة وزن أجزاء الذبیحة منسوبة إلى الوزن الحار للذبیحة اك ت حیث لم یكن ھن

ـ   . معنوي على نسبة وزن الرأس، الأرجل، الكلیتین، الطحال والقلب ة ال ر   30بینما علیق ات تم ٪ مخلف
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ع الحملان المغ         ة م د بالمقارن ى للكب ة أعل ى  نتج عنھا نسبة وزنی ر   15ذاة عل ات تم ٪ 4.21(٪ مخلف
ة         ). ٪3.63مقابل  امیع الثلاث ین المج ائي للحم الحملان ب ب الكیمی ي التركی وي ف . ولم یلاحظ تغیر معن

ة        pHكما لم تتأثر الخواص اللونیة ودرجة الـ  ى علیق ة عل ة نتیجة التغذی للحم الحملان بدرجة معنوی
  .مقارنة مع مجموعة الشاھد٪ وذلك بال30أو  15مكونة من مخلفات تمر بنسبة 

د أن مساحة ال   . وتم تقییم العلائق المختبرة على جودة لحم الحملان    ث وج م    حی ة ل عضلة العینی
ث  30و  15على الحملان المغذاة على علائق الشاھد أو المحتویة  تتأثر معنویاً في ٪ مخلفات تمر حی

اً أیضاً     . لترتیبعلى ا 2سم 14.58و  12.83، 14.32كانت مساحة العضلة العینیة  أثر معنوی م یت ول
لیة  ة العض ول اللیف اركومیر ( ط ین  ) الس راوح ب ث ت رة حی ق المختب ى العلائ ذاة عل لان المغ ي الحم ف

ة         كما ، میكرومیتر 1.09-1.16 ق الثلاث ین العلائ بخ ب د الط ة بع لم تتأثر معنویاً طراوة العضلة العینی

ین    حیث وجد أن قوة قطع العضلة العینیة المطبوخة   ا ب وحظ أن  . 2سم / كجم  3.04 - 3تراوحت م ول
ل        39.43الطبخ كانت  أثناءأعلى نسبة فقد  ة الشاھد، وأق ى علیق ذاة عل ٪ في مجموعة الحملان المغ

  .٪ مخلفات تمر30٪ في مجموعة الحملان المغذاة على علیقة الـ 35.77 نسبة فقد أثناء الطبخ كانت
رة بإستخدام   علاوة على ذلك، تم دراسة خواص جودة لحم  الحملان المغذاة على العلائق المختب

٪ مخلفات تمر قد صاحبھا 30وأوضحت النتائج أن تغذیة الحملان على علیقة الـ ، الاختبارات الحسیة
خواص درجة العصیریة والنكھة ودرجة القبول العام وذلك بالمقارنة مع حملان المجموعة    فيتحسن 

رجة طراوة اللحم لم تتأثر معنویاً بین الحملان المغذاة على العلائق بینما د. المغذاة على علیقة الشاھد

  .المختبرة
ث             ات حی دى الحیوان ة ومستساغة ل ر مقبول ات التم د أن مخلف ذه الدراسة وج والخلاصة من ھ

ة الشاھد             ن العلیق ى م ر أعل ات التم ى مخلف ة عل ق المحتوی ن العلائ ة م ات المأكول ت  ، كانت الكمی وكان
ادة وزن   ى        أفضل زی ة عل ة المحتوی ى العلیق ذاة عل ي الحملان المغ ة ف ل    ٪ مخل30ی ت اق ر وكان ات تم ف

ام تحسنت الخواص الحسیة للحوم الحملان            نسبة فقد أ ك الحملان وبشكل ع ي لحوم تل ثناء الطبخ ف
ر      ات التم ى مخلف وي عل ق تحت ذلك   .المغذاة على علائ أثر        ك م تت ة خواص جودة اللحوم ل د أن بقی وج

  .غذیة الحملان على العلائق المحتویة على مخلفات تمرمعنویاً عند ت

  
ر مصدر        ث تعتب ق الحملان حی ومن ھنا یمكن القول بأنھ یمكن إستخدام مخلفات التمر في علائ

ق   طاقة جید ومستساغة لدى الحملان وتعتبر رخیصة مقارنة بالمركزات التقلیدیة المستخدمة في علائ
 .الحملان
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